KinderLeicht-Rezept

Schneller Apfelstreuselkuchen (fiir 1 Backblech)

Fiir die Streusel:

250 g Butter

250 g Rohrohrzucker

500 g Dinkelvollkornmehl
1 Pck. Backpulver

2 Eigelb

Vanille

Fiir die Fullung:

1,5kg geraspelte Apfel
150g Rohrohrzucker
Zimt

Sultaninen
Puderzucker

So geht'’s:

Streusel:

Mehl mit dem Backpulver mischen und die Butter grob hineinraspeln. Zucker
und Vanille unterheben und mit dem Eigelb zu einer kriimeligen Masse verkne-
ten.

Fillung:
Alle Zutaten vermischen.

AnschlieRend 2/3 der Streusel auf ein befettetes Blech geben und die Fiillung
darauf verteilen. Das restliche Drittel der Streusel oben driiber geben.
Bei 180°C Heil3luft fiir 30 Minuten backen und danach mit Puderzucker betreu-

ten.

Guten Appetit!
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